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Unterweisungsnachweis Sonstige technische Arbeitsmittel 

Mit meiner Unterschrift bestätige ich, über folgende Sachverhalte und Gefährdungen in 
ausreichender Art und Weise informiert und unterwiesen worden zu sein: 

Messer 

 An Küchenmessern ist der Griff so gestaltet, dass die Hand nicht auf die 

Messerschneide abrutschen kann und das Messer nicht auf dem Rücken liegen bleibt.  

 Die Klingenbreite bei Auslösemesser muss 15 mm von der der Spitze gemessen 

mindestens 8 mm betragen.  

Haken 

 Haken für Fleisch (S-Haken) dürfen nur an einem Ende spitz sein. Alle übrigen Haken, 

die nicht zum Aufspießen von Fleisch dienen, müssen stumpf sein.  

Hackblöcke 

 Hackblöcke müssen standsicher aufgestellt sein. Die Arbeitsfläche muss eben sein.  

Zettel-Bonspießer 

 Zettel- bzw. Bonspießer sind so beschaffen, z.B. aus flexiblem Kunststoff, als Bon- brett 

oder Klemmleiste, dass Handverletzungen vermieden werden. 
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